Pour commencer

Papadum nature & (
Galette fine et croustillante, frite.

Papadum épicé 4 & (¢
Galette fine et croustillante, frite, au cumin.

Chutney § @ ¢

1,30

1,55

3,15

Chutney de mangue, salade d'oignons, sauce a la menthe, pickles variés.

Yaourt §
Raita au concombre §

Raita mixte §
Oignon, tomate et concombre.

[
Entrées
Soupe au poulet 5,85
Soupe Mulligatawny 5,50

Riz, lentilles, moyennement épicée.

Samoussa aux légumes (2 5,15

pcs) @
Chausson salé triangulaire frit, farci de
légumes épices.

Hara-bara Kebab * ® § < 5,15
Epinards et pommes de terre, farcis de fromage
frais et de noix de cajou grillées.

Aloo Chop (3 pcs) * @ 5,35
Croquettes de pommes de terre épicées.

Poulet Tikka § @ ¢ 4,25

Morceaux de poulet désossé, marinés dans un
yaourt épicé et cuits au tandoor (four en terre).

Sheek Kebab § @ 6,80
Viande hachée épicée cuite en brochettes
au tandoor.

Chotpoti /# ¢ @ ¢ 5,95
Spécialité de street food : pois chiches, ceufs,
papadam, concombre, tomate, coriandre et
tamarin, moyennement épicée.

WRAPS 4
(Galette de pain souple garnie et roulée).

Wrap au poulet  § 7,95

3,15
3,55
3,75

Soupe Dall(Lentilles) 4,95

Onion Bhaji (3 pcs) ¢ @ 4 95
Oignons et légumes légerement assaisonnés,
frits en boulettes.

Samoussa a la viande (2 pcs) 5,75

Ll

Chausson salé triangulaire farci de viande.

Pakora de légumes * @ 5,60
Beignets croustillants de [égumes variés
et d'herbes.

Pakora de poulet & @ 6,55
Poulet frit et croustillant, farine de pois chiches,
gingembre, ail, épices et herbes.

Agneau Tikka § @ ¢ 4,90

Morceaux d'agneau désossé, marinés dans un
yaourt épicé et cuits au tandoor (four en terre).

Zal Puri 4 & 6,45
Petits dés de poulet tikka dans une sauce assez
épicée, servis sur un puri (pate levée).

Wrap aux légumes & § 6,95

Wrap au paneer (fromage indien) * § 7,95

King Prawn Butterfly & # @
Grosses crevettes marinées, panées et frites.

Puri aux crevettes 4 & @

6,40

7,15

Cuisinées dans une sauce au tamarin et servies sur un puri.

Puri aux grosses crevettes J X )

8,25

Assortiments Papadam

Légumes @ §

11,95

Papadum, hara-bara kebab, samoussa aux légumes, onion bhaji, aloo chop.

Viande ¢ @ § @

13,85

Papadum, poulet tikka, agneau tikka, samoussa a la viande, sheek kebab.

Mixte O § - @

15,85

Papadum, hara-bara kebab, samoussa aux légumes, onion bhaji, aloo chop, poulet tikka, agneau

tikka, samoussa a la viande, sheek kebab.

Agneau 13,05
Poulet Tikka 12,85
Crevettes 14,80
Légumes 11,50

Persan @ (Poulet, agneau et ceuf) 14,75

Biryanis

Préparés avec du riz basmati, des épices et des herbes.
Poulet 11,95
Boeuf 13,05
Agneau Tikka 14,15
Grosses crevettes 16,35
Keema(Viande hachée) 12,05
Cotelettes d'agneau 15,85

Biryani spécial Papadum ./ #
Poulet tikka, agneau tikka, grosses crevettes.

15,80

Tandoori Sizzling (four en terre)

Les plats suivants sont marinés dans une sauce spéciale et cuits lentement au barbecue dans le four
en terre.

Poulet tandoori § @(demi) 12,75 Poulet tandoori § @(entier) 20,85
Poulet tikka § @ 10,95 Agneau tikka § @ 14,05
Saumon Solla ¢ § @ 1375 Bar&+ § @ 15,35
Cotelettes d'agneau § @ 14,15 Dorade « § @ 16,45

Tandoori Shashlik
Mariné au yaourt, aux herbes et aux épices, grillé avec oignon, poivron vert et tomate, servi sur
plaque chauffante.

Poulet § @ 13,05 Agneau § @ 14,15 Grosses crevettes = § @ 15,95

Tandoori Mix Grill = § @
Poulet tandoori, poulet tikka, agneau tikka, sheek kebab et grosses crevettes.

18,65

Spécialités du chef

Shatkora J#
Mijoté au citron vert indien frais (shatkora), moyennement épicé, aux herbes fraiches.

Poulet 13,85 Boeuf 14,85 Agneau 15,95

Dal Makhani 4 §
Plat populaire du nord de I'Inde : lentilles noires et haricots rouges mijotés avec épices, beurre
et creme.

12,80

Poulet Aamdia § < 15,85
Plat tres tendre cuit au four en terre, sauce aux amandes et a la noix de coco, mangue et

creme fraiche.

Poulet Hariali 4 / § 15,60

Poulet tikka aux épinards, yaourt, ail, coriandre fraiche, piments verts et graines de moutarde, avec
une touche d'huile d'olive.

Poulet 65 # § 15,60
Poulet grillé aux oignons, poivrons et tomates, sauté au wok avec épices douces, huile pimentée,
mangue, chutney, piments verts et citron vert frais.

Jingha Balchou # 4 = § £ 17,95
Grosses crevettes dans une délicieuse sauce masala épicée et aigre-douce, aux champignons frais.
Un classique de Goa.

Cotelettes d'agneau Masala 4 § @
Tendres cotelettes d'agneau de lait marinées toute la nuit et cuites dans une sauce exotique.

16,95

Rezzela /' J 1 @

Poulet ou agneau tandoori en laniéeres, pate de moutarde, pate balti, purée de tomate,
fenugrec, coriandre et une touche de créme fraiche, avec piment vert et poivron rouge frit.

Poulet 14,15 Agneau 15,95 Boeuf 14,95

Au beurre (Butter) § <

Un favori de I'empire moghol : mariné au yaourt et a la creme de coco, cuisiné avec beaucoup
de beurre et du garam masala fraichement moulu, avec une touche de créme.

Poulet 13,60 Agneau 15,95 Boeuf 13,95 Légumes 11,95 Paneer 13,95

Hariali Jingha # # 17,95
Grosses crevettes aux épinards, yaourt, ail, coriandre fraiche, piments verts et graines de moutarde,
avec une touche d'huile d'olive.

Papadam Sizzling # ¥ @(Sur plague chauffante) 15,85
Lanieres de poulet sautées aux épices douces, poivre noir, herbes fraiches, oignon et poivron vert.

Bombay ./ § @

Cuisiné avec des épices tres riches et des pommes de terre, moyennement épicé.

Poulet 13,95 Agneau 15,95 Boeuf 14,95
Jans 4 4 1@

Mijoté lentement a feu moyen avec sauce tomate, épices spéciales et piment fantdme.
Poulet 13,95 Agneau 15,95 Boeuf 14,95 Légumes 12,95

Garlic Bhuna aux champignons et piment # 4 §

Moyen, sauce épaisse, bien relevé aux herbes fraiches, cuisiné avec ail frais, champignons et
piment vert.

Poulet 13,95 Agneau 15,95 Boeuf 14,95




Plats traditionnels

Masala § ©

Yaourt et creme légerement épicés, cuisinés avec des fruits secs variés, du sucre et de la noix de coco pour un plat crémeux

et parfumé.

Korma § <
Plat trés doux, cuisiné dans une riche sauce aux amandes, a la noix de coco et a la creme fraiche.

Passanda § ©
Plat trés doux, cuisiné dans une riche sauce aux amandes, a la noix de coco et a la creme fraiche.

Bhuna §
Moyen, sauce épaisse, bien relevé aux herbes fraiches.

Rogan Josh §
Préparé avec des tomates fraiches, du poivron, de l'oignon frit et un assortiment d'épices fraiches pour une saveur unique.

Curry §
Mijoté lentement avec sauce tomate et épices spéciales, d'intensité moyenne.

Madras 4 4 §

Plus riche en épices et en purée de tomate, saveur assez relevée.

Vindaloo # # 4 ¥ &

Davantage d'épices, d'ail, de gingembre et de poivre noir, saveur épicée.

Phall b S S S S ¥

Pourquoi ne pas godter le phall ? (extrémement épicé).

Jalfrezi # 4 §
Oignons, poivrons verts et rouges, piments verts, ail, gingembre et coriandre fraiche pour un plat épicé et classique, plein
de saveur.

Kharai 4/ 4 § ¢

Cuisiné avec poivrons verts et rouges et piments verts dans une sauce curry a l'asiatique, pour un plat délicieux.

Dupiaza J J K J
Plat du nord de I'Inde : poivrons, tomate, oignon émincé, coriandre, fenugrec frais et huile de moutarde dans une
sauce moyenne.

Dansak 4 4 §

Aigre-doux et assez épicé, tres parfumé, préparé avec des lentilles et du jus de citron, pour une saveur délicieuse et unique.

Patia 4/ 4 §

Plat généreux en ail, oignons, piments verts, poivre noir et jus de citron, a la saveur épicée et aigre-douce.

Palak ¥ (Epinards)
Plat traditionnel du Pendjab, cuisiné avec des épinards frais assaisonnés a l'ail et a l'oignon.

Balti §
Assaisonné d'herbes et d'épices spéciales, gingembre, ail, oignons, poivrons verts, tomates et coriandre pour un plat doux
et savoureux.

Poulet 12,95 Agneau 13,95
Boeuf 12,95 Agneau Tikka 15,95
Poulet Tikka 13,95 Grosses crevettes 16,95
Crevettes 14,95 Paneer B (Fromage indien) 13,95
Légumes 11,95

Allergénes: & Gluten - ‘$9 Crustacés - @ CEuf - &« Poisson - ¢ Arachides - <& Soja- | Lait- € Fruits a coque - #§#
Céleri - @ Moutarde - @) Sésame - @ Sulfites - 3¢ Lupin - \W Mollusques. Icone estompée : peut contenir des traces.

Plats de léegumes

(Secs et moyennement épicés)

Bhaji de légumes variés

Sag Aloo(Epinards et pommes de terre)
Bhindy Bhaji(Gombo)

Brinjol Bhaji(Aubergine)

Dal Makhani 4 §

Bhaji de chou-fleur

Aloo Gobi

Gobi Golistan

Tarka dhall(Lentilles, ail)

Chana Masala ¥ (Pois chiches)

Dhall Samba #(Lentilles aux Iégumes, assez épicé)

Bombay Aloo(Pommes de terre)

Palak Bhaji(Epinards)

Bhaji de champignons

Palak Paneer ¥ (Epinards et fromage)
Mattar Paneer ¥ (Petits pois et fromage)
Riz

Riz nature

Riz pilaf ¥ (Basmati)

Riz spécial @ (CEuf, petits pois, coriandre)
Riz aux champignons |

Riz Jeera I (Cumin)

Riz a l'ceuf @ ©

Riz a l'ail ¥

Riz au citron [

Riz a la noix de coco I

Riz Biryani

Nan, Roti et Paratha
Nan V@ §

Nan au beurre @ ¥

Nanalail @ §

Nan au fromage ¢ @ §

Nan Keema & @ ¥ (Viande hachée)
Nan Peshwari & @ ¥ < (Noix de coco)
Nan aux légumes * @ §

Nan ail et fromage @ §

Nan au piment ¢ @ §

Chapati

Roti tandoori &

Paratha * §

Paratha aux légumes & §

Paratha a l'ceuf ¢ @ §

Plats locaux et salades

Frites

Patatas bravas @ (Pommes de terre épicées)

Omelette nature @

Omelette aux champignons @
Omelette aux légumes @
Salade verte

Salade au thon &

9,90
9,95
10,50
9,85
12,80
9,60
9,85
9,35
9,35
9,85
9,85
9,50
9,75
9,85
11,95
11,50

3,25
3,50
5,85
5,95
3,95
4,85
3,95
3,95
5,25
5,25

2,80
3,45
3,65
4,25
4,95
4,55
4,85
4,45
3,50
2,55
2,80
4,15
4,55
5,55

4,25
5,55
6,55
7,65
7,15
5,55
8,75

Des informations sur la présence d'allergénes dans nos produits sont a
votre disposition. N'hésitez pas a interroger notre personnel. Tous les prix

s'entendent TVA comprise.




