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MENU -

Per iniziare

Papadum semplice &
Sfoglia sottile e croccante, fritta.

Papadum piccante 4 &
Sfoglia sottile e croccante, fritta, al cumino.

Chutney § @ ¢

RISTORANTE INDIANO -

BARCELLONA

1,30

1,55

3,15

Chutney di mango, insalata di cipolla, salsa alla menta e sottaceti piccanti.

Yogurt §
Raita al cetriolo §
Raita mista §

Cipolla, pomodoro e cetriolo.
[ ] (]
Antipasti

Zuppa di pollo 5,85

Zuppa Mulligatawny 4

Riso e lenticchie, mediamente piccante.

5,50

Samosa di verdure (2 pz) @ 5,15
Fagottino triangolare fritto, ripieno di verdure
speziate.

Hara-Bara Kebab @ § < 5,15
Ripieno di formaggio, spinaci, patate e
anacardi.

Aloo Chop (3 pz) @ 5,35
Crocchette di patate speziate.

Chicken Tikka § @ & 4,25
Bocconcini di pollo marinati nello yogurt
speziato, cotti nel tandoor.

Sheek Kebab § @ 6,80

Spiedini di carne macinata speziata cotti nel
tandoor.

Chotpoti 4 @ & 5,95
Ceci, uovo, cetriolo, pomodoro, coriandolo,
tamarindo e papadam. Mediamente piccante.

Wraps

Piadina morbida, farcita e arrotolata.

Wrap di pollo & § 7,95
Wrap di paneer w8 795
(formaggio indiano)

Gamberi Butterfly &% @

Gamberi marinati e impanati.

Prawn Puri & @
Gamberi in salsa di tamarindo, serviti nel puri.

King Prawn Puri &% @

Gamberoni serviti nel puri.

3,15
3,55
3,75

Zuppa di dal

Lenticchie.

Onion Bhaji (3 pz) @ 4,95
Cipolla e verdure leggermente speziate, fritte
a frittella.

Samosa di carne (2 pz) « @ 5,75
Fagottino triangolare fritto, ripieno di carne
speziata.

Pakora di verdure & @ 5,60
Frittelle di verdure miste ed erbe aromatiche.

4,95

Pakora di pollo ¢ @ 6,55
Frittelle di pollo ed erbe aromatiche.
Lamb Tikka § @ & 4,90

Bocconcini di agnello marinati nello yogurt
speziato, cotti nel tandoor.

Zal Puri 4 & 6,45
Pollo tikka a dadini in salsa piuttosto piccante,
servito nel puri.

Wrap di verdure & § 6,95
6,40
AL

8,25

Assortimenti di antipasti

Vegetariano =@ §

1,95

Papadam, hara-bara kebab, samosa di verdure, onion bhaji, aloo chop.

Dicarne ¢ @ § @

13,85

Papadam, chicken tikka, lamb tikka, samosa di carne, sheek kebab.

Misto « 0§ @

15,85

Papadam, hara-bara kebab, samosa di verdure, chicken tikka, lamb tikka, aloo chop, samosa di

carne, sheek kebab, onion bhaji.

[ ] [ ]
Biryani
Preparati con riso basmati lungo e aromatico, spezie ed erbe.
Pollo 11,95
Manzo 13,05
Agnello tikka 14,15
Gamberoni % 16,35
Keema (carne macinata) 12,05
Costolette d'agnello 15,85

Biryani speciale Papadam #
Pollo tikka, agnello tikka e gamberoni.

Agnello 13,05
Pollo tikka 12,85
Gamberi # 14,80
Verdure 11,50
Persiano (pollo, agnelloe @ 14,75
uovo)

15,80

Tandoori Sizzling

Direttamente dal forno di argilla: marinati nello yogurt e nelle spezie, poi cotti a fuoco vivo.

Pollo tandoori (mezzo) § @ 12,75 Pollo tandoori (intero) § @ 20,85
Chicken Tikka § @ 10,95 Lamb Tikka § @ 14,05
Salmone Solla ¢« § @ 13,75 Branzino ¢« § @ 15,35
Costolette d'agnello § @ 1415 Orata «§@ 16,45

Tandoori Shashlik § @
Marinato nello yogurt, erbe e spezie, cotto con cipolla, peperone verde e pomodoro; servito
sulla piastra fumante.

Pollo 13,05 Agnello 14,15 Gamberoni 15,95

Tandoori Mixed Grill 5 § @ 18,65
Pollo tandoori, chicken tikka, lamb tikka, sheek kebab e gamberoni, serviti sulla piastra fumante.

Specialita dello chef

Shatkora # ¥
Cotto lentamente con lime indiano fresco (shatkora), mediamente piccante, con erbe
fresche.

Pollo 13,85 Manzo 14,85 Agnello 15,95

Dal Makhani 4 § 12,80
Un piatto molto amato: lenticchie nere e fagioli rossi cotti lentamente con spezie, burro e panna.

Pollo Aamdia § < 15,85

Tenerissimo, cotto nel forno di argilla con salsa di mandorle e cocco, mango e panna fresca.

Pollo Hariali # 4 § 15,60
Pollo tikka con spinaci, yogurt, aglio, coriandolo fresco, peperoncino verde e senape in grani,
con un filo d'olio d'oliva.

Pollo 65 4 § 15,60
Pollo alla griglia saltato al wok con cipolla, peperoni e pomodoro, spezie leggere, olio al
peperoncino, chutney di mango, peperoncino verde e lime.

Jingha Balchou 4 4 % § & 17,95

Gamberoni in una deliziosa salsa mosalla piccante e agrodolce con funghi freschi. Un classico di
Goa.

Lamb Chop Masala # § @

Tenere costolette d'agnello marinate per tutta la notte e cotte in una salsa esotica.

16,95

Rezzela 4+ § @
Striscioline di pollo o agnello tandoori con pasta di senape, pasta balti, passata di pomodoro,
fieno greco, coriandolo e un tocco di panna, con peperoncino verde e peperone rosso fritto.

Pollo 14,15 Manzo 14,95 Agnello 15,95

Butter (Makhani) § <
Un classico della cucina moghul: marinato nello yogurt e nella crema di cocco, cotto con
abbondante burro e garam masala appena macinato, con un tocco di panna.

Pollo 13,60 Manzo 13,95 Agnello 15,95 Verdure 11,95 Paneer 13,95

Hariali Jingha # 4 % 17,95
Gamberoni con spinaci, yogurt, aglio, coriandolo fresco, peperoncino verde e senape in grani,
con un filo d'olio d'oliva.

Papadam Sizzling 4 § @
Striscioline di pollo saltate con spezie leggere, pepe nero, erbe fresche, cipolla e peperone
verde. Servito sulla piastra fumante.

15,85

Bombay 4 § @

Cotto con spezie ricche e patate, mediamente piccante.
Pollo 13,95 Manzo 14,95 Agnello 15,95

Jall 44/ 0@

Salsa di pomodoro, spezie speciali e peperoncino ghost, cotto lentamente a fuoco medio.
Pollo 13,95 Manzo 14,95 Agnello 15,95 Verdure 12,95

Garlic Bhuna con funghi e peperoncino 4.4 §
Salsa densa e ben speziata con erbe fresche, aglio fresco, funghi e peperoncino verde.

Pollo 13,95 Manzo 14,95 Agnello 15,95




Piatti tradizionali

Scegli il piatto e poi la proteina: i prezzi sono nel riquadro qui sotto.

Masala § ©

Panna e yogurt cotti delicatamente con frutta secca, una nota dolce e cocco: aromatico e cremoso.

Korma § <
Molto delicato, in una ricca salsa di mandorle, cocco e panna fresca.

Passanda § <
In salsa di mandorle con panna fresca: delicato ma molto saporito.

Bhuna §
In salsa densa, ben insaporita con erbe fresche.

Rogan Josh §

Pomodoro fresco, peperone, cipolla fritta e una ricca selezione di spezie fresche.

Curry §
Salsa di pomodoro con spezie speciali, cotta lentamente a fuoco medio.

Madras 44 §

Grande varieta di spezie e passata di pomodoro, piuttosto piccante.

Vindaloo # 44 § &

Grande varieta di spezie, aglio, zenzero e pepe nero. Piccante.

Phall 44444 W

Perché non provare il Phall? Molto piccante.

Jalfrezi 44 §

Cipolla, peperoni verdi e rossi, peperoncino verde, aglio, zenzero e coriandolo fresco.

Kharai ## § &

Peperoni verdi e rossi e peperoncino verde in salsa curry in stile asiatico.

Dupiaza 44 § @

Peperoni, pomodoro, cipolla tritata, coriandolo fresco e olio di senape in salsa media.

Dansak 44 §

Gustoso agrodolce piuttosto piccante, con lenticchie e succo di limone.

Patia 44 §

Abbondante aglio, cipolla, peperoncino verde, pepe nero e succo di limone. Piccante e agrodolce.
Palak §

Spinaci. Piatto tradizionale del Punjab, con spinaci freschi cotti lentamente con aglio e cipolla.

Balti §
Insaporito con erbe e spezie speciali, zenzero, aglio, cipolla, peperoni verdi, pomodoro e
coriandolo.

Prezzi per proteina

Pollo 12,95 Pollo tikka 13,95
Agnello 13,95 Agnello tikka 15,95
Manzo 12,95 Gamberi 14,95
Gamberoni 16,95 Verdure 11,95
Paneer 13,95

Piatti di verdure

Asciutti, mediamente piccanti.

Bhaji di verdure miste 9,90
Sag Aloo 9,95
Spinaci e patate.

Bhindy Bhaji 10,50
Gombo (okra).

Brinjol Bhaji 9,85
Melanzane.

Dal Makhani 4 § 12,80
Bhaji di cavolfiore 9,60
Aloo Gobi 9,85
Patate e cavolfiore.

Gobi Golistan 9,35
Dal Tarka 9,35
Lenticchie e aglio.

Chana Masala # § 9,85
Ceci.

Dhall Samba # 9,85
Lenticchie con verdure miste, piccante.

Bombay Aloo 9,50
Patate.

Sag Bhaji 9,75
Spinaci.

Bhaji di funghi 9,85
Palak Paneer § 11,95
Spinaci e formaggio.

Mattar Paneer § 1,50
Piselli e formaggio.

Riso

Riso bianco 3,25
Riso pilau § 3,50
Basmati.

Riso speciale @ 5,85
Uovo, piselli, coriandolo.

Riso ai funghi | 5,95
Riso jeera (cumino) | 3,95
Riso all'uovo @ | 4,85
Riso all'aglio | 3,95
Riso al limone | 3,95
Riso al cocco | 5,25
Riso biryani | 5,25
Naan, Roti e Paratha

Naan @ § 2,80
Naan al burro ¢ @ § 3,45
Naan all'aglio « @ § 3,65
Naan al formaggio @ § 4,25
Keema Naan @ § 4,95
Carne macinata.

Peshwari Naan @ § < 4,55
Cocco.

Naan alle verdure @ § 4,85
Naan aglio e formaggio @ § 4,45
Naan al peperoncino ¢ @ § 3,50
Chapati & 2,55
Tandoori Roti & 2,80
Paratha & § 415
Paratha alle verdure & § 4,55
Paratha all'uovo @ § 5,55

Piatti locali e insalate

Patatine fritte 4,25
Patatas bravas @ 5,55
Patate piccanti.

Omelette semplice @ 6,55
Omelette ai funghi @ 7,65
Omelette alle verdure @ 715
Insalata verde 5,55
Insalata al tonno & 8,75

Allergeni: & Glutine - $s Crostacei - @ Uova - &« Pesce - ¢® Arachidi - § Latte - € Frutta a guscio - @
Senape - & Solfiti- | icona chiara = pud contenere tracce -  livello di piccante

Per informazioni su allergeni e intolleranze, rivolgiti al nostro personale. Prezzi in euro, IVA inclusa.




